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4S10130303 - Технолог I. Оқу процесінің кестесі негізгі орта білім беру базасында
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Шартты белгілер:
Модул бойынша теориялық оқыту; ПА аралық аттестаттау

ПО Кәсіби оқыту
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ТП Технологиялық практика

II. Уақыт бюджеті бойынша жиынтық деректер
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1 сем. 2 сем. 3 сем. 4 сем. 5 сем. 6 сем. 7 сем. 8 сем.

18 20  16/8  21/13  16/8  22/14  16/8  21/13

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 15 17 19 21 23 25 27

ЖБП 1 Жалпы білім беру пәндері 0 0 0 0 0 0

ЖБП 1 Математика + + 8 192 96 96 108 84

ЖБП 2 Информатика + + 2 48 12 36 18 30

ЖБП 3 Орыс тілі + + 4 96 48 48 36 60

ЖБП 4 Орыс әдебиеті + 4 96 72 24 36 60

ЖБП 5 Қазақ тілі және қазақ әдебиеті + + 4 96 24 72 36 60

ЖБП 6 Шет тілі + 4 96 24 72 36 60

ЖБП 7 Қазақстан тарихы + + 4 96 96 36 60

ЖБП 8 Ӛзін-ӛзі тану + 2 48 12 36 18 30

ЖБП 9 Дене мәдениеті + 4 96 96 36 60

ЖБП 10 Алғашқы әскери және технологиялық дайындық + 4 96 30 66 36 60

ЖБП 11 Физика + + 8 192 144 48 72 120

ЖБП 12 Химия + + 3 72 24 48 36 36

ЖБП 13 Дүние жүзілік тарих + 3 72 48 24 72

ЖБП 14 География + 3 72 60 12 72

ПА Аралық аттестаттау 3 72 72 72

Міндетті оқыту жиыны 60 1440 762 678 0 0 648 792 0 0 0 0 0 0

Ф3 Факультативтер 96 96 36 60

К Консультациялар 72 72 72

Барлығы 1608 834 774 0 0 756 852 0 0 0 0 0 0

2 Базалық модулдер 5,5 132 28 104 0 0 0 0 48 84 0 0 0 0

БМ 1 Дене қасиеттерін дамыту және жетілдіру + 3,5 84 0 84 0 0 0 0 48 36 0 0 0 0

ОН 1.1
Денсаулықты нығайту және салауатты ӛмір салты 

қағидаттарын сақтау.
1,5 36 36 24 12

ОН 1.2
Дене қасиеттері мен психофизиологиялық 

қабілеттерді жетілдіру
2 48 48 24 24

БМ 2
Ақпараттық- коммуникациялық және цифрлық 

технологияларды қолдану
+ 2 48 28 20 0 0 0 0 0 48 0 0 0 0

ОН 2.1
Ақпараттық-коммуникациялық технологиялар 

негіздерін меңгеру.
1 24 14 10 24

ОН 2.2
Ақпараттық-анықтамалық және интерактивті веб-

порталдардың қызметтерін пайдалану.
1 24 14 10 24

Кәсіптік моделдер 50 1200 326 118 0 756 0 0 528 672 0 0 0 0

КМ 1
Ашытқы қосылған қамыр мен одан ӛнімдер 

дайындау
+ + 22 528 206 34 0 288 0 0 528 0 0 0 0 0

ОН 1.1

Санитарлық нормалар мен техника қауіпсіздігін 

сақтай отырып жұмыс орнын ұйымдастыру бойынша 

нұсқаулықты орындау. 

1 1 24 14 10 24

ОН 1.2
Қамыр дайындау үшін негізгі және қосалқы 

шикізаттың сапасын бағалау. 
1,5 36 12 24 36

ОН 1.3 Ашытқы қосылған қамырды илеуді, кесуді орындау. 3,5 84 48 36 84

ОН 1.4
Ашытқы қосылған қамыр үшін фарштар мен 

толтырмаларды дайындау. 
4 96 60 36 96
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Білікті жұмысшы кадрлар

 «3W10130301-Кондитер-безендіруші» біліктілігі

Курстар мен семестрлер бойынша бӛлу
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Оқу қызметінің модульдері мен түрлерінің атауы

Бақылау нысаны Оқу уақытының кӛлемі



ОН 1.5 Ашытқы қосылған қамырдан ӛнімдер қалыптастыру. 4 96 24 72 96

ОН 1.6
Пісіру үшін қамырдан жартылай фабрикаттар мен 

ӛнімдер дайындау. 
1 4 96 24 72 96

ОН 1.7 Жартылай фабрикаттар мен қамыр ӛнімдерін пісіру. 4 96 24 72 96

КМ 2
Ашытқы қосылмаған қамыр мен одан ӛнімдер 

дайындау
+ + 10 240 24 0 0 216 0 0 0 240 0 0 0 0

ОН 2.1
Бисквитті қамырдан ӛнімдер қалыптастыру және 

шәрбаттар дайындау. 
1 2 48 12 36 48

ОН 2.2
Қатпарлы қамырды бӛлу және одан ӛнімдер 

қалыптастыру. 
2 48 12 36 48

ОН 2.3 Үгілмелі қамырды бӛлу. 2 48 48 48

ОН 2.4 Қайнатпа қамырды бӛлу. 2 48 48 48

ОН 2.5
Пісіру үшін қамырдан жартылай фабрикаттар мен 

ӛнімдер дайындау.
1 24 24 24

ОН 2.6 Жартылай фабрикаттар мен қамыр ӛнімдерін пісіру. 1 24 24 24

КМ 3 Безендіруге арналған жартылай фабрикаттарды + + 18 432 96 84 0 252 0 0 0 432 0 0 0 0

ОН 3.1 Кремдер дайындау. 1 3 72 22 14 36 72

ОН 3.2 Қантты мастика, желе, карамель дайындау. 3 72 22 14 36 72

ОН 3.3
Ӛнімдерді безендіру үшін шоколадты дайындауды 

орындау. 
3 72 22 14 36 72

ОН 3.4 Тоқбасарларды дайындау және безендіру. 3 72 10 14 48 72

ОН 3.5 Тәтті бәліштерді дайындау және безендіру. 3 72 10 14 48 72

ОН 3.6 Торттарды дайындау және безендіру. 3 72 10 14 48 72

ПА Аралық аттестаттау 3 72 72 36 36

ИА Қорытынды аттестаттау 1,5 36 36 36

Білікті жұмысшы кадрлар үшін міндетті 

оқытудың жиыны 60 1440 426 258 0 756 0 0 612 828 0 0 0 0

Ф3 Факультативтер 72

К Консультациялар 100

Барлығы 1612 0 0 0

Базалық модулдер 5 120 40 80 0 0 0 0 0 0 0 120 0 0 0

БМ 1 Дене қасиеттерін дамыту және жетілдіру + 1,5 36 0 36 0 0 0 0 0 0 36 0 0 0

ОН 1.1
Денсаулықты нығайту және салауатты ӛмір салты 

қағидаттарын сақтау.
0,5 12 12 12

ОН 1.2
Дене қасиеттері мен психофизиологиялық 

қабілеттерді жетілдіру
1 24 24 24

БМ 3
Экономиканың базалық білімін және кәсіпкерлік 

негіздерін қолдану
+ + 3,5 84 40 44 0 0 84 0 0 0

ОН 3.1
Экономикалық теория саласындағы негізгі 

мәселелерді меңгеру.
1 1 24 10 14 24

ОН 3.2
Кәсіпорында болып жатқан экономикалық 

процестерді талдау және бағалау.
0,5 12 4 8 12

ОН 3.3

Әлемдік экономиканың даму үрдістерін, мемлекеттің 

«жасыл» экономикаға кӛшуінің негізгі міндеттерін 

түсіну.

0,5 12 8 4 12

«3W10130302 - Аспазшы» біліктілігі



ОН 3.4

Қазақстан Республикасында кәсіпкерлік қызметті 

ұйымдастыру мен жүргізудің ғылыми және 

заңнамалық негіздерін меңгеру.

0,5 12 8 4 12

ОН 3.5 Іскерлік қарым-қатынас этикасын сақтау. 1 24 10 14 24

Кәсіптік моделдер 52 1248 254 202 0 792 0 0 0 0 0 456 792 0 0

КМ 4
Түрлі тәсілдёрді қолдана отырып азықтарға 

алғашқы және жылумен аспаздық ӛңдеу жүргізу
+ + 19 456 102 66 0 288 0 0 0 0 0 456 0 0 0

ОН 4.1

Санитарлық нормалар мен техника қауіпсіздігін 

сақтай отырып жұмыс орнын ұйымдастыру кезіндегі 

негізгі талаптарын орындау. 

1 1 24 10 14 24

ОН 4.2

Кӛкӛністерден, жемістер мен саңырауқұлақтардан 

тағамдар, ақ негізгі тұздық пен оның туындыларын 

дайындау. 

1,5 36 14 22 36

ОН 4.3
Балық пен теңіз ӛнімдерінен тағамдар, балық 

сорпасынан тұздықтар дайындау. 
3 72 36 36 72

ОН 4.4

Еттен, ауыл шаруашылық құсы, жабайы құс пен 

қоян етінен тағамдар, қызыл негізгі тұздық пен оның 

туындыларын дайындау. 

1 4 96 14 10 72 96

ОН 4.5
Кожелер мен суық тағамдарды және 

тіскебасарларды дайындау. 
4 96 14 10 72 96

ОН 4.6
Тәтті тағамдарды, жұмыртқа мен сүзбеден 

дайындалған тағамдарды дайындау. 
4 96 14 10 72 96

ОН 4.7 Ұннан жасалған тағамдар мен ӛнімдерді дайындау. 1,5 36 36 36

КМ 5

Емдік және мектепте тамақтануға арналған 

тағамдарды дайындау кезінде арнайы аспаздық 

тәсілдерді

+ + 15 360 112 104 0 144 0 0 0 0 0 360 0 0

ОН 5.1
Емдік тамақтану үшін тағамдар мен аспаздық 

ӛнімдерді дайындау. 
1 7,5 180 56 52 72 180

ОН 5.2
Мектепте тамақтануға арналған тағамдар мен 

аспаздық ӛнімдерді дайындау. 
7,5 180 56 52 72 180

КМ 6 Әлемнің ұлттық тағамдарын дайындау + + 18 432 40 32 0 360 0 0 0 0 0 432 0 0

ОН 6.1 Азиялық тағамдарды дайындау. 6 144 20 16 108 144

ОН 6.2 Паназиялық тағамдарды дайындау. 1 6 144 20 16 108 144

ОН 6.3 Еуропалық тағамдарды дайындау. 6 144 144 144

ПА Аралық аттестаттау 1,5 36 36 36

ИА Қорытынды аттестаттау 1,5 36 36 36

Міндетті оқыту жиыны 57 1368 294 282 0 792 0 0 0 0 0 576 792 0 0

Ф3 Факультативтер 72

К Консультациялар 72

Барлығы 1512 0

Білікті жұмысшы кадрлар үшін міндетті 

оқытудың жиыны 177 4248 0 0

Базалық модулдер 9 216 144 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108 108

БМ 1 Дене қасиеттерін дамыту және жетілдіру + 3 72 0 72 0 0 0 0 0 0 36 36

ОН 1.1
Денсаулықты нығайту және салауатты ӛмір салты 

қағидаттарын сақтау.
1 24 24 12 12

Орта буын маманы

«4S10130303 -Технолог» біліктілігі



ОН 1.2
Дене қасиеттері мен психофизиологиялық 

қабілеттерді жетілдіру
2 48 48 24 24

БМ 4

Қоғам мен еңбек ұжымында әлеуметтену және 

бейімделу үшін әлеуметтік ғылымдар негіздерін 

қолдану

+ + 6 144 144 0 0 72 72

ОН 4.1

Тӛзімді және белсенді жеке ұстанымды 

қалыптастыратын  моральдық-адамгершілік 

құндылықтар мен нормаларды түсіну.

1 1,5 36 48 36

ОН 4.2
Әлемдік ӛркениеттегі Қазақстан Республикасы 

халықтары мәдениетінің рӛлі мен орнын түсіну.
1 1 24 12 24

ОН 4.3
Құқықтың негізгі салалары туралы мәліметтерді 

меңгеру.
1 2 48 48 48

ОН 4.4
Әлеуметтану мен саясаттанудың негізгі түсініктерін 

меңгеру.
1 1,5 36 36 36

Кәсіптік моделдер 46,5 1116 220 116 24 756 0 0 0 0 0 0 0 468 648

КМ 7
Ӛндірісті азықтармен және материалдық- 

техникалық құралдармен қамтамасыз ету
+ + 9 216 46 26 0 144 0 0 0 0 0 0 216 0

ОН 7.1
Азық-түліктік және материалдық-техникалық 

жабдықтауды ұйымдастыру.
1 24 10 14 24

ОН 7.2 Қоймалардың жұмысын ұйымдастыру . 1 1 24 24 24

ОН 7.3 Түгендеу жүргізу. 1 2 48 12 36 48

ОН 7.4 ексеріс жүргізу. 2 48 48 48

ОН 7.5
Тамақтану кәсіпорнының бағдарламалық 

есептеулерін орындау. 
3 72 24 12 36 72

КМ 8

Ӛндірістік процесті ұйымдастыру, жартылай 

фабрикаттар мен дайын ӛнімдердің сапасына 

бақылау жасау

+ + 10,5 252 50 34 24 144 0 0 0 0 0 0 252 0

ОН 8.1
Дайындау кәсіпорнының ӛндірістік бағдарламасын 

әзірлеу. 
1 1,5 36 22 14 36

ОН 8.2
Толық циклды ӛндірісі бар кәсіпорынның ӛндірістік 

бағдарламасын әзірлеу. 
2 48 28 20 48

ОН 8.3

Жұмыс орнын ұйымдастыру, оларды жабдықтау мен 

технологиялық құрал-жабдықтарды орналастыруды 

орындау.

3 72 72 72

ОН 8.4
Дайын ӛнім сапасына бақылау жасауды жүзеге 

асыру
4 96 24 72 96

КМ 9
Тамақтану кәсіпорнының барлық түрлерінде 

контингентке қызмет кӛрсету
+ + 13,5 324 48 24 0 252 0 0 0 0 0 0 0 324

ОН 9.1
Тамақтану кәсіпорнының қызмет кӛрсетуін 

ұйымдастыру. 
6 144 144 144

ОН 9.2
Басқару қағидаларын, менеджмент стратегиясы мен 

тәсілдерін меңгеру.
1 7,5 180 48 24 108 180

КМ 10 Ішкі құжаттамаларды әзірлеу + + 13,5 324 76 32 0 216 0 0 0 0 0 0 0 324

ОН 10.1
Ӛнімге арналған нормативтік-техникалық 

құжаттамалар бойынша мәліметтер базасын құру.
7,5 180 48 24 108 180

ОН 10.2 Қызметтік құжаттарды әзірлеу. 1 6 144 28 8 108 144

ПА Аралық аттестаттау 1,5 36 36 36

ИА Қорытынды аттестаттау 3 72 72 72

Міндетті оқыту жиыны 60 1440 472 188 24 756 0 0 0 0 0 0 0 612 828

ФЗ Факультативтер 96 96 48 48

К Консультациялар 96 96 48 48

Орта буын маманына жиыны 1632 568 284 24 756 0 0 0 0 0 0 708 924

Барлығы 237 5688



Бір білім алушыға оқу жүктемесінің жалпы саны 0 6364

1

2

3

Негіздеме:

1

Білім берудің тиісті деңгейлерінің мемлекеттік 

жалпыға міндетті білім беру стандарттары  

(Қазақстан Республикасы Білім және ғылым 

министрінің м. а. 2021 жылғы 23 шілдедегі № 

362 бұйрығы.) 

2

Техникалық және кәсіптік білім берудің үлгілік 

оқу жоспарлары мен білім беру оқу 

бағдарламалары негізінде жасалды (ҚР БҒМ 

31.10.2017 ж. № 553 бұйрығы) 

Ӛндірістік процесті ұйымдастыру, жартылай 

Тамақтану кәсіпорнының барлық түрлерінде 

Ішкі құжаттамаларды әзірлеу

1
Түрлі тәсілдёрді қолдана отырып азықтарға алғашқы 

Емдік және мектепте тамақтануға арналған тағамдарды 

для уровня специалиста среднего звена:  

4S10130303 - Технолог біліктілігі

біліктіліктің жоғары деңгейі үшін:

3W10130301 – Кондитер-безендіруші біліктілігі

Модульдер бойынша кешенді мемлекеттік емтихан:

3W10130302 - Аспазшы біліктілігі

Модульдер бойынша кешенді мемлекеттік емтихан:

Ашытқы қосылмаған қамыр мен одан ӛнімдер дайындау
1

Ашытқы қосылған қамыр мен одан ӛнімдер дайындау

Қорытынды аттестаттау

Жұмыс оқу жоспары Құмаш Нұрғалиев атындағы колледж оқытушылары М. К. Нұрғалиев, г. Мұратқызы, Медведева Е. А.-мен жасалды
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