
ҚҰМАШ НҰРҒАЛИЕВ АТЫНДАҒЫ ЖОҒАРЫ КОЛЛЕДЖ 

ВЫСШИЙ КОЛЛЕДЖ ИМЕНИ КУМАША НУРГАЛИЕВА 

 

Келісілді/ Согласовано 

Басшының ОӘЖ орынбасары/ 

Зам.директора по УМР  

 

____________ Р. К. Бисикенова 

 

 

2023ж.г. "__10__"__03___ 

Бекітемін/ Утверждаю 

Сервистік кафедра/ 

Сервисная кафедра  

Кафедра меңгерушісі/Зав. кафедрой 

_____________ Е.А. Медведева 
 (Протокол № _8__  

2023ж.г. "__9__" ____03_______ 

 

 

Емтихан сессиясына шығарылатын сұрақтар 

 
Мамандық 

 

0508000 «Тамақтандыруды ұйымдастыру» 

Біліктілік 050804 2 «Даяшы»   

Оқу нысаны Күндізгі 

Базасы Негізгі орта білім негізінде  

Курс 3 

Семестр 6 

Модуль КМ 13 Банкет залын дайындау және банкетте қызмет көрсету 

 

 
Оқыту 

нәтижелері 

Модулді қалыптастырылатын 

пәндер 

Сұрақтар 

саны 

Әзірлеуші   

КМ 13.01 
Келушілерге қызмет көрсетуді 

ұйымдастыру  

10 
Марксова Ж. М. 

КМ 13.02 Кәсіптік әдеп және дизайн 10 Марксова Ж. М. 

КМ 13.03 Кәсіптік орыс тілі  10 Меирбаева Г. А. 

КМ 13.04 Кәсіптік шетел тілі  
10 Әсембаева М. 

М. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Өскемен/Усть-Каменогорск, 2023 



КМ 13.01 Келушілерге қызмет көрсетуді ұйымдастыру 

1. Аққайнарды  ұсынады 

2. Шырындар мен сусындарды ұсыну температурасы 

3. СЕ   Басытқы(десерт) ұсынар алдында 

4. Қонақтар өздіктерінен үстелге жайғасып алған болса, оларды басқа 

орынға......... 

5. Күшейтілген шараптың ұсыну температурасы 

6. Фламбирлеу - 

7. Олдфешн - 

8. 2-ө    Басытқыны ұсынар алдында үстелде қалады 

9. Шайды еселемейді 

10. Тұтынушыларға қызмет көрсетудің соңында 

 

КМ 13.02 Кәсіптік әдеп және дизайн 

 

1. Мейрамханадағы жиһаз 

2. Мекемедегі жиһаздар 

3. Жоғары сапалы және стилді жиһаз... 

4. Мейрамханада қолданылатын жиһаздар 

5. Дәмханаға жиһаздын қай сапасы маңызды 

6. Дәмханаға жиһаз тандаудағы ерекшелік ретінде 

7. Дәмхана мен мейрамхана жиһаздарының ең басты айырмашылығы 

оның 

8. мейрамханалар үшiн арналған жиһаздын критериялары қандай болу 

керек 

9. Жиһаз келушілерге қандай қызмет көрсету қажет 

10. Жиһаздар мейрамхана ...... қарай сатып алынады 

 

КМ 13.03 Кәсіптік орыс тілі  

1. Укажите простое  двусоставное предложение: 

2. Укажите односоставное  предложение: 

3. Укажите правильное согласование числительного с существительным: 

4. Укажите предложение с существительным в ед.ч. род.падеже: 

5. Определить правильный вариант употребления рода существительного: 

6. Укажите правильный вариант словосочетания в творительном падеже: 

7. Выберите нужную форму сказуемого Технолог – кулинар строго … 

рецептуры приготовления торта: 

8. Выберите нужную падежную форму.   В процессе тепловой обработки 

рыба подвергается …: 

9. Выберите нужный глагол. Мама …вкусный суп: 

10. Подберите нужную форму прилагательного к слову «обработка»: 

 

КМ 13.04 Кәсіптік шетел тілі  

1. The cutlery is….. 

2. Coffee is usually served as 



3. Eat main course with a …. 

4. Eat soup from a …. 

5. The crockery is …. 

6. Drink tea from a …. 

7. English people have afternoon tea at …. 

8. Breakfast is …. 

9. Cabbage, carrot, onion are … 

10. Ice cream is usually served as 
 

 

 


